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PadThai

THAI RESTAURANT

EIN ABSOLUTES MUSS
FUR THAI FOOD FANS

Seit 2017 servieren wir authentische,
frisch zubereitete Gerichte voller
Aromen, Gewurze und Leidenschaft.
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PadThai

THAI RESTAURANT

Vorspeisen Abend

Nr.101 ®Poh Piah Thod vegetarisch\ '™ 9,90 €
3 Frighlingsrolfen vegetarisch mit siil-sauer Chili Dip nach Art des Hauses.

Nr.102 @Oﬁ Tlaﬁ %OJHéhnchen U=l 10,90 €
3 Friihlingsrollen mit Hahnchenbrustfilet mit sil8-saver Chili Dip nach Art des Hauses.

Nr.103 Tom Yam Gung dugnry) o 12sECHM 12,00€

| ) Suppe, scharf-sauer, aromatisch mit Kokosmilch verfeinert,
Lemon Gras & Garnelen.

Auch mit Meeresfriichten erhaltlich.

Nr.104 Tom Kha Gai~» *™ 11,00 €

pikante Suppe mit Kokosmilch, Galgant, Lemon Gras, Thai Koriander und Blattern der
Kaffirlimette, Hahnchenfleisch.

Nr.105 @ieg Gai Thod - ™ 12,50 €
Knusprige Chicken Wings mariniert auf thaildndische Art

Nr.106 Kfigo Nam iizninle s 12,50 €
WanTan Suppe: frisch zubereitete WanTan (Fullung. Hahnchenfleisch & Sojasprossen)

Nr.107 Pak Thod (’/ oM 9,90€
Gemdise im Teigmantel, frittiert mit siB-sauer Chili Dip

Nr.108.1 Yam Wun Sen (Gung) #(#) '258CHM 16,60 €
Glasnudelsalat mit Garnelen, Erdntissen und Thai Koriander.

Nr.108.2 Yam Wun Sen ((ﬁia[ee)/(l) B 17,80 €
Glasnudelsalat mit Meeresfriichten, Erdniissen und Thai Koriander.

Nr.109 Yam Thalee ins131iinTnzia & # S8cEN 17,80 €
Thail. Meeresfriichtesalat mit Chili (scharf).

Nr.110.1 Laab Gaigwla » 3 17.80 €
Hahnchenbrust (gehackt) mit gerosteten Thai Krautern (leicht scharf).

Nr.110.2 Laab Bhet ~5* 18.90 €
Entenbrust (gehackt) mit gerésteten Thai Krautern (leicht scharf).

Nr.111 GaiSateydzigz ™" 12,00 €

Marinierte Grill-Spiee mit Erdnuss-Sauce
. 3 Stiick mit Hahnchenbrustfilet
Nr.112 Som Tam duein »7 s8cH 16,60 €

Papaya Salat frisch aus dem Morser, mit griiner Papaya, Shrimps pdriert, Chili,
(Knoblauch auf Wunsch), Karotten, Schlangenbohnen, Fischsauce, Erdniissen

Nr.114 Gemischte Vorspeisenplatte fir 2 Personen 25Nk 26.50 €
4x Satéy-Spiele & 4x Friihlingsrollen & frittiertes Gemiise im Teigmantel

Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG
nicht scharf: ":Mad Phed” Z =leicht scharf: " Phed At ot | FF =scharf: " phed” | A I I =sehr scharf: " Phed Mak a6

Wir hehalten uns ausaricklich vor. thailandische Qrzmalzutater o Falle einer Nichtverfiigbarheit dusch gleichwertige Ware aus Deutschland »u ersetzen
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THAI RESTAURANT

Hauptspeisen Abend

Alle Genchie auch in vegetanischer V ‘Vanante bestellbar

Nr. 1 Gaeng Phed unaiiia ~~ >

Rotes Thai Curry (scharf), Jasmin Reis als Beilage
Zutaten: rote Khrueang Kaeng (Paste), Kokosmilch (nz# - Kati), Fischsauce (M a1 - Nam Pl3), Limetten-Blatter (Tuu:nja - Bai Makrut), Thai-
Basilikum (TuTnezw - Bai Horapa), Bambus-Sprossen (Thai: witalsY - Nor Mai), Gemiise

Nr. 1.1. mit Hdhnchenbrustfilet 18,50 €
Nr. 1.2. mit Schweinefleisch 18,50 €
Nr. 1.3. mit Rindfleisch: argentinisches Hiiftsteak 19,50 €
Nr. 1.4. mit Ente — knusprig gebraten 20,50 €
Nr. 1.5. mit Garnelen 20,50 €

Nr. 2 Gaeng Khiau Wan wnadoamvanula » >

Grunes Thai Curry (leicht scharf), Jasmin Reis als Beilage
Zutaten: grune Khrueang Kaeng (Paste), Kokosmilch (A=l - Kati), Limetten-Blatter (uznga — Makrut), Fischsauce (a1 - Nam Pla), Thai-
Basilikum (TuTws:m - BaiHorapa), Bambussprossen und Gemuse

Nr. 2.1. mit Hdhnchenbrustfilet 18,50 €
Nr. 2.2. mit Schweinefleisch 18,50 €
Nr. 2.3. mit Rindfleisch: argentinisches Hiftsteak 19,50 €
Nr. 2.4. mit Ente — knusprig gebraten 20,50 €
Nr. 2.5. mit Garnelen 20,50 €

']

Nr. 3 Gaeng Massaman wnal Asiu e senim

Massaman Curry (nicht scharf), Jasmin Reis als Beilage

Zutaten: Khrueang Kaeng Massaman (Massaman-Paste), Kokosmilch (Fe#) - Kati), weile Zwiebeln (Mamax - Hua Hom), gerostete Ergnijsse
(ﬁ"nam - Thua Lisong), Anis (3nN%:27U - Luk Kra-Wan), Tamarind (32 - Ma-Kham), Limettensaft (ti'm:u‘n - Nam Manao), Fischsauce (ti‘nlm -
Nam Pla), Kartoffeln (sTutlds - Man Farang), Gemiise

Nr. 3.1. mit Hahnchenbrustfilet 18,§O €
Nr. 3.2. mit Schweinefleisch 18,50 €
Nr. 3.3. mit Rindfleisch: argentinisches Hiiftsteak 19,50 €
Nr. 3.4. mit Ente — knusprig gebraten 20,50 €

Nr. 4 Gaeng Panaeng unIwelig » » >4

Panaeng Curry (scharf), Jasmin Reis als Beilage

Zutaten: Khrueang Kaeng Phanang (Phanang-Paste), Kokosmilch (n:W - Kati), Chili (Phrik Chii Faa), Limetten-Blatter (uznge - Makrut), Fischsauce
(ﬁwdm - Nam PI3), Thai-Basilikum (TuTMs:w'! - Bai Horapha), Erdnussflocken, Gemiise

Nr. 4.1. mit Hadhnchenbrustfilet 18,50 € _
Nr. 4.2. mit Schweinefleisch 18,50 €

Nr. 4.3. mit Rindfleisch: argentinisches Hiftsteak 19,50 €

Nr. 4.4. mit Ente — knusprig gebraten 20,50 €
Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG

nicht scharf: "Mai Phed" # <jeicht scharf: " Phed N1t Noi® | ## =zscharf: "plied" | # ## =sehr scharf: " Plied. Mak Maf"
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Nr. 5 Pad Krapao danzinws o () 25

Gebratenes Fleisch (gewurfelt) mit Chili & Krautern (optional mit Spiegelei), Jasmin Reis
Zutaten: Knoblauch, Zwiebel, Chili gehackt, Sojasauce, Austernsauce, Heiliges Basilikum (Krapao) bzw. Thai-Basilikum

Nr. 5.1
Nr.5.2.

Nr
Nr
Nr

.5.33
.5.4.
-:555:

mit Hahnchenbrustfilet
mit Schweinefleisch

mit Rindfleisch: argentinisches Huftsteak

mit Ente — knusprig gebraten
mit Garnelen

Nr. 6 Pad Med Mamuang lrWe dnazinadiun e 254
Fleisch nach Wahl gebraten mit Cashew-Niissen und knackigem Gemiise, Jasmin Reis

Nr
Nr
Nr
Nr
Nr

.6.1.
.6.2.
.6.3.
.6.4.
.6.5.

mit Hahnchenbrustfilet (Gai)

mit Schweinefleisch (Moo)

mit Rindfleisch: argentinisches Huftsteak
mit Ente — knusprig gebraten

mit Garnelen

Nr. 7 q)(‘Zd'Kﬁzng 4 254M
Fleisch nach Wahl gebraten mit Ingwer und knackigem Gemdiise (leicht scharf), Jasmin Reis
Nr.7.1.
Nr. 7.2.

Nr
Nr
Nr

W53
.7.4.
. 7.5

mit Hahnchenbrustfilet

mit Schweinefleisch

mit Rindfleisch: argentinisches Hiftsteak
mit Ente — knusprig gebraten

mit Garnelen

Nr. 8 Pad Priau Wan >

Fleisch nach Wahl gebraten mit verschiedenem Gemiise, Ananas und siiBsauer-SoBe, Jasmin Reis

Nr
Nr
Nr
Nr
Nr

+i8HL:
.8.2.
.:833.
. 8.4.
5815k

mit Hahnchenbrustfilet

mit Schweinefleisch

mit Rindfleisch: argentinisches Hiftsteak
mit Ente — knusprig gebraten

mit Garnelen

Nr. 8 Pad Pak Nam Man Hoi >

Fleisch nach Wahl gebraten mit verschiedenem Gemise und Austernsofe, Jasmin Reis
. 9.1. mit Hahnchenbrustfilet

Nr
Nr
Nr
Nr
Nr

L9 2
.9.3.
.9.4.
9 E58

mit Schweipefleisch

mit Rindfleisch: argentinisches Huftsteak
mit Ente — knusprig gebraten

mit Garnelen

Nr. 10 Khao Pad s 25
Gebratener Reis mit Eiern, Gemuse und Fleisch
Nr. 10.1. mit Hahnchenbrustfilet **4*"

Nr. 10.2. mit Schweinefleisch **""

Nr. 10.3. mit Garnelen ©

Stand: 01.07.2025
nicht scharf: " Mai Phed” =leicht scharf: " Phca

# =gcharf: * Phed” |

18,50 €
18,50 €
19,50 €
20,50 €
20,50 €

18,50 €
18,50 €
19,50 €
20,50 €
20,50 €

18,50 €
18,50 €
19,50 €
20,50 €
20,50 €

18,50 €
18,50 €
19,50 €
20,50 €
20,50 €

18,50 €
18,50 €
19,50 €
20,50 €
20,50 €

18,50 €
18,50 €
19,50 €

(c) PadThai UG
=sehr scharf: " Pied Mak Mak'
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Nr. 11 Guay Thiau Pad -~ ***

Gebratene Reisnudeln (auf Wunsch Eiernudeln) mit verschiedenem Gemiise, Peperoni: plkant

Nr. 11.1. mit Hahnchenbrustfilet 254" 18,50 €
Nr. 11.2. mit Schweinefleisch 18,50 €
Nr. 11.3. mit Rindfleisch: argentinisches Hiiftsteak 19,50 €
Nr. 11.4. mit Ente — knusprig gebraten 120,50 €
Nr. 11.5. mit Garnelen 20,50 €

Nr. 12 @aJ'Iﬁaz tim g ABHM

Gebratene Reisnudeln mit SoBe nach Art des Hauses mit Gemise, Tofu, Eiern und Erdntissen

Nr. 12.1. mit Hahnchenbrustfilet *&"" 18,50 €
Nr. 12.2. mit Garnelen ABcHM 19,50 €
Nr. 12.3. mit Meeresfriichten A#8CHM 20,50 €

Nr. 13 Vegetarisch oI Vegan Y 25+

Nr. 13.1. Gebratener Reis (khao pad) mit verschiedenem Gemuse und Eiern 17,30€

Nr. 13.2. Gebratene Eiernudeln mit verschiedenem Gemdtise 17,30€
Nr. 13.3. Gebratene Reisnudeln mit verschiedenem Gemiise 17,30 €
Nr. 13.4. Gebratenes Gemiise in Austernsauce 17,30€
Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG

nicht scharf: " Ma) Plied” | #* =leicht scharf: “ Phed Nt Noi' | # =scharf: " Phed" | # =sehr scharf: " PhediMak_Mak"
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THAI RESTAURANT

Thai- und Fischspezialititen
" (“Whr servicren Tilapia fBuntbarsch als ganzen Fisch, Zuberritumgsdauer ca. 25 Minuten)

Nr. 14 Pla Thod Samunprei .»>7* 34,90 €
Knusprig gebackener Tilapia* mit Thai Krauter-Salat, leicht scharf
SoRe nach Art des Hauses (mit Obst der Saison verfeinert)

Nr. 15 ®la Samroth 5" 34,90 €
Knusprig gebackener Tilapia* mit 3 Aromen, Tamarind-SoRe, leicht scharf

Nr. 16 Pla Rhad Prik. s 757¢ 34,90 €
Knusprig gebackener Tilapia* mit Chili-SoRe, Thai Basilikum, sehr scha . ?*7*

Nr. 17 ®Pla Thod Nam Tok, o »)"*7* 34,90 €

Spezialitat aus Ost-Thailand, scharf oder leicht scharf. Knusprig gebackener Tilapia* mit Thai-Krautern in
Tamarind-Sauce

Nr. 18 ®Pla Chuchi 757 34,90 €

Lachsfilet mit einer fein-cremigen Sauce u. a. aus gelbem Curry und Panaeng Curry, Kokosmilch, Thai-
Aubergine’(uzidols1: — Makhuea Pro). Dieses leicht scharfe Fischgericht stammt aus Mittelthailand

Nr. 19 gung 006 Wun SEn V25 BCHM 34,90 €
Glasnudelsalat mit Riesen Garnelen, Gewiirzt mit Ingwer + Thai-
Koriander, nicht scharf

Nr. 20 Khantok (thai mixed dishes) »(-i) '255civ 34,90 €

Som Tam (Papaya Salat), Chickenwings thai style serviert mit Klebe-Reis

Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG
nicht scharf: " Mat Phef’ | =leicht scharf: " Pacd Ait Vo' | # #=scharf: " Phed” | #=sehr scharf: ''Phed Mak Ma '
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THAI RESTAURANT

GetrinkeRarte
Apénitive
Martini Bianco Scl | 4¢ 3,90 €
Martini Rosso Scl | '4¢ 3,90€
Martini Fiero Tonic Scl | v4c 650 €
Martini Fiero, Orange. Thomas Henry Tonic Water !
Mekhong Sour 13cl | 8,50 €
Mekhong Rum, Saft einer Limette, Zuckersirup
Kir Royal 0,11 | "¢ 8,50 €
Crémant + Cassis
Crémant brut Qultl | *e 8,50 €
Softdrinks
Teinacher Mineralwasser 0,25l 2,60 €
Teinacher Mineralwasser 0,75l 6,90 €
Teinacher Mineralwasser still 0,25l 2,70 €
Teinacher Mineralwasser still 0,75l 6,90 €
Coca-Cola 0,201 '?® 2,80 €
Sprite Q201" 280€
fritz-limo honigmelone 0,20l 2,80€
fritz-limo orange 0,20l 2,80€
fritz-limo zitrone 0,20l 2,80 €
fritz-limo apfel-kirsch-holunder 0,20l 3,00€
fritz-spritz bio apfelschorle 0,20l 3,00 €
fritz-spritz bio traubenschorle 0,20l 3,00€
fritz-spritz bio rhabarberschorle 0,20l 3,00€
Thomas Henry Bitter Lemon 0,20l 3,20€
Thomas Henry Tonic Water 0,20l 3,20€
Thomas Henry Ginger Ale 0,20l 3,20€
Lycheesaft 0,25l 3,30€
Mangosaft 0,25l 3,30€
BIO Johannisbeer Schorle 0,25l 340€
Pad Thai Ingwer Iced Tea 0,33l 550€
Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG
nicht scharf: "M wiied” | #=leicht scharf: "whed Nit Not' | & #=scharf: "@lhied” | # ¥ #=sehr scharf: "Phed Mak Mak:

Allergenkennicichnung & 2usatzstaffe siche letste Seite | Alle Preisangaben in € inkl. MwSt
Wit behal tn uns ausdrucklich vor, thalandische Onginalautaten im Falle einer Nichwver figharkelt durch plechwertig* Ware aus D futschland zu ersetz 'n
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Fassbiere
Bitburger Pils 0,251 | 5,50¢€
Bitburger Pils groR 0,401 | 3,90¢€
Panaché oder Cola-Bier Q251 | 2,60 € 550¢€
Panaché oder Cola-Bier groR 0,401 | 3,90 €
5,50 €
Flaschenbiere

Singha Thailandisches Lager 0,331]|" 390€
Chang Thai 0.321 )" 3,90€
Bit 0/0 Alkoholfrei 0,331|" 3,20€
Bitburger Radler 0/0 Alkoholfrei 0,331 ]|" 3,20 €
Paulaner WeiRbier Alkoholfrei 0,501 | 4,40 €
Paulaner WeiRbier hell 0,50!I|"' 4,40 €
Paulaner WeilRbier dunkel 0,501 | 4,40 €
Augustiner Helles 0,501 " 4,90 €

Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG
nicht scharf: "sMa1 @ied” | # =leicht scharf: "@fed Nt Noi® | ## =scharf: "@Plied” | # ##=sehr scharf: "Phed Mak Ma’

Allergenkennzeichnung & Zusatastolte siehe ietzte Seoite | Atle Preisangaben In €inkl. MwSt
Wir behalten uns ausdriscklich vor, thadandische Originalzutaten im Falle einer Nichtverfugbarkeit durch pleichwertige Ware sus Deutschiand 2u erselkzes
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THAI RESTAURANT

Heifles
Il

RIMOGO
WORIMANUFAKTYS (BI'O-Kafﬁ aus nac/i/ia[tz;gemﬂ"~5a“

Espresso | * 220
Kaffee Creme | ® 2,70€
Cappuccino | ® 2,90€
Latte Macchiato | ° 3,50 €
Ingwer Tee mit Honig 3,90€
Frischer Minztee 3,50 €
Kannchen Jasminblutentee, klein 3,90 €
Kannchen Jasminblutentee, grof 6,50 €
Kannchen Gruntee Selection, klein 3,90€
Kannchen Griintee Selection, groR 6,50 €
Hochprozentig
Whisky | Rum
Mekhong Thai 2él( 7 3,90 €
Sang Som Thai Rum ticht immer erhaiticnn 2l | ! 3,90 €
Johnnie Walker 4cl | 590 €
Red Label Scotch Whisky !
Johnnie Walker 4cl | 6,90 €
Black Label 12 Years Scotch Whisky
Bitters und Kriuter
Ramazzotti Sall |} 550 €
Fernet Branca 2al |\’ 3,50 €
Likgre
Sambuca Molinari 2cl, | e 3,50€
Baileys 2efh |19 3,50 €
Amaretto Di Saronno 2al | 3,50 €
Spintuosen
Cazadores Tequila el | 3,90 €
Grey Goose Vodka 24l " 4,90 €
Gin MARE 2cl | 5,90 €
Prinz “Alte Haselnuss” 2cl |’ 4,50 €
Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG
nicht scharf: “Maihed” | & =leicht scharf: “#fied Nit Not® | ¥ =scharf: "o%hied” | & #=sehr scharf: “Phed Hak Mal’

All genkennicichnung & Zusatzstofte siehe letzte Scite | Alle Preisangabes in € inkl 1MwSt
Wir behaiten urs ausdruthlich var, thailandische Orijunalzutater im Falle eingr Nichty fipbarkeit durch pleichwertige Ware aus Deutschland 2u er etzen
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Prinz “Alte Williams-Christ-Birne” 2cl | 4,50 €
Prinz “Alte Marille’ 2cl | 4,50 €
Prinz “Alte Kirsche” 2cl ]! 4,50 €
Grappa di Barolo 2cl | 430€
Ricard S| 5,90 €

Offene Weine

iaf Vineria

Weil

Deutschland, Grauburgunder 0,251 |%¢  790¢ Glas 0,11 4,00 €
Trocken, Noten von Apfel, geschdlten Mandeln, Aprikose
und Zitrusfrucht. Milde Sdaure und saftige Fruchtigkeit.

Deutschland, Riesling Q.25 v TIE Glas 0,11 590€

Trocken, Elegante Sdure und knackige Mineralitat.
Am Gaumen Noten nach reifem Boscop und
Exotischen Friichten

Deutschland, Merlot Weil} 0,251 |4¢ 840¢€ Glas 0,11 5,90 €

Trocken. frische Zitrusnoten mit saftiger,
dezenter Beerenfrucht und angenehme Sdure

Frankreich, Sauvignon Blanc 0,251 ]*¢ 840¢€ Glas 0,11 5,90 €

Aromen von schwarzen Johannesbeere und Zitrusfriichten,
Noten von exotischen Frichten

Weilweinschorle 0,251 | *¢ 7,90¢€

Rosé

Frankreich,

Cotes du Roussillon Cuvée Le Clos rosé

Le Clos, Grenache und Syrah 0,251 | *¢ 840¢€ Glas 0,11 4,20€

Ein Cuvée aus Grenache und Syrah
Sehr fruchtig und gehaltvoll

Rot

Frankreich,

Cotes du Roussillon Cuvée Le Clos rouge

Le Clos 0,251 | *¢ 8,40¢€ Glas 0,11 4,20€

Aromen dunkler Friuchte wie Brombeere und
schwarze Johannesbeere. Fruchtig und unkompliziert

Stand: 01.07.2025 (c) PadThai UG

nicht scharf: " Ma1 Plied” | # =\eicht scharf: "®hied Nit Noi" | H F =scharf: " Clied” | /7 #=sehr scharf: "Phed Malk_Mal!
Allergenkennzeichnung & Zusatastoffe siehe letzte Seite | Alle Preisangaben in € inkl. MwSt.
Wi behsiten uns ausdriicklich vor, thaifandische Originalzutaten im Falle einar Nicheverfigbarkeit durch gleschwertige Ware au® Deutschiand zu ersetzen



PadThai
UG
Das original Thai - Resaurant

Zahringerstr.6
D-66119 Saarbriicken
Inh. PadThai UG
UST-DE456020048

EMAIL
info@padthai-saar.de

thailandisches-restaurant.de

efon +49681-93881550




